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Ref. 4BASPB

GATEAU BASQUE PUR BEURRE
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1000 g. Prédécoupable  Sablée Pur beurre  Créme Patissiére
saveur Amande

DESCRIPTIF PRODUIT

Etat du produit : Cuit Surgelé
Gateau composé d'une pate sablée pur beurre croustillante garnie d'une créme patissiere aromatisée a I'amande.

LE + PRODUIT
Une spécialité régionale qui a séduit toute la France.

SUGGESTION DE PRESENTATION
Le gateau Basque se déguste froid ou tiede et se marie parfaitement avec un coulis de myrtille.

CONDITIONNEMENT

Label qualité emballages : Carton FSC

Type de conditionnement primaire : Sous Film
Recyclabilité des emballages : Carton et Aluminium
Détaillable a la piece : Oui

Nombre de pieces / colis : 5,00

Nombre de colis / palette : 88,00

CONSEILS DE MISE EN OEUVRE

Au four : Préchauffez votre four a 180 °C, retirez le film plastique. Démoulez le gateau encore surgelé, placez le sur une plaque
recouverte de papier sulfurisé. Enfournez a mi-hauteur et laissez réchauffer environ 10 min.

Au réfrigérateur : Démoulez le gateau encore surgelé et laissez le pendant 4 h en chambre froide entre 0°C et +4°C.

Apres décongélation, conservez entre 0°C et +4°C et consommez dans les 48 heures.



