
Ref. 3FS27
FOND DE PATE

310 g. Sablée Pur beurre

DESCRIPTIF PRODUIT
Etat du produit : Cru Surgelé
Fond de pâte sablée pur beurre cru.

LE + PRODUIT
Fond prêt à garnir pour réaliser vos propres recettes.

SUGGESTION DE PRESENTATION
Le fond de pâte peut être cuit à blanc puis garni d'une crème pâtissière et de fruits de saison.

CONDITIONNEMENT
Label qualité emballages : Carton FSC
Type de conditionnement primaire : Sache de protection avec intercalaire plastique
Recyclabilité des emballages : Carton et Aluminium
Détaillable à la pièce : Oui
Nombre de pièces / colis : 8,00
Nombre de colis / palette : 88,00

CONSEILS DE MISE EN OEUVRE
Laissez le fond pendant 1h en chambre froide entre 0°C et +4°C. Ajoutez la garniture de votre choix (crème pâtissière, fruits ….) et
faites cuire en suivant votre recette habituelle. Mise en œuvre à adapter à votre matériel.


